
MENÚ DE NAVIDAD 2023

Según Llegamos,

Crema de Puerro y Calabacín.

Degustamos de Forma Individual,

Sardina Ahumada sobre Concase de Piquillo y Tomate Natural.

Flor de Alcachofa con Salsita de Ajo y Jamón.

Crepe de Langostino con Gorgonzola.

Disfrutamos de forma individual,

Carrillera Ibérica con Pure de Zanahoria.
Ó

Bacalao Confitado y Gratinado con Tomatito y Sobrasada.

Postres,

Tiramisú, o Panna Cotta de Frutos Rojos.

PRECIO DEL MENÚ POR PERSONA, 43€

Menú Degustación 3 Entrantes + 1 Principal.

Bebida,

1 Botella de Vino* cada 3 Comensales.
Ó

2 Bebidas por Comensal: Refresco o Caña.

*Vino: Blanco As de Mas. Tinto Hesvera.



MENÚ DE NAVIDAD 2023

Según Llegamos,

Crema de Puerro y Calabacín.

Compartimos,

Ensalada de Ventresca de Bonito, Pimiento Rojo Asado, y Tomate.

Guacamole en Molcajete con Totopos de Maíz Azul.

MiniBurger de Rabo de Toro. (1 por comensal)

Disfrutamos de forma individual,

Hamburguesa de Buey 200gr + 50gr de Ternera Desmenuzada.
Ó

Poke de Salmón con Vegetales y Basmati.
Ó

Raviolacci de Pera y Ricotta con Salsa Gorgonzola. 

Postres,

Tiramisú, o Panna Cotta de Frutos Rojos.

PRECIO DEL MENÚ POR PERSONA, 39€

3 Platos a Compartir + 1 Principal

Bebida,

1 Botella de Vino* cada 3 Comensales.
Ó

2 Bebidas por Comensal: Refresco o Caña.

*Vino: Blanco As de Mas. Tinto Hesvera.



MENÚ DE NAVIDAD 2023

Según Llegamos (individual),

Crema de Puerro y Calabacín.

Compartimos,

Patatas Bravas y Castizas.

Guacamole en Molcajete con Totopos de Maíz Azul.

Croquetas de Jamón Ibérico.

Espaguetis de Calabacín al Pesto de Pistacho.

MiniBurger de Rabo de Toro.

Taco de Cochinita Pibil.

Postres,

Tiramisú, o Panna Cotta de Frutos Rojos.

Todos los platos a Compartir:

Bebida,

1 Botella de Vino* cada 3 Comensales.
Ó

2 Bebidas por Comensal: Refresco o Caña.

*Vino: Blanco Marques de Toledo. Tinto Gómez de Segura.

PRECIO DEL MENÚ POR PERSONA, 35€


